
 

 

 

IL PROGETTO VenticinqueDieci Cabernet Franc “Pergola 

Secolare” nasce dal recupero di 5 vecchi filari di pergole risalenti al 

1930 e purtroppo trascurati fino al 2022. Dal 2022, spinti dalla volontà 

di recuperare e salvare dall’abbandono un pezzo di storia della viti-

enologia trentina abbiamo iniziato il progetto di recupero di quello che 

sicuramente è uno dei primi impianti di varietà bordolesi in provincia 

di Trento. 
 

TERRENO E UBICAZIONE VenticinqueDieci Cabernet 

Franc “Pergola Secolare” nasce sulla collina del comune di 

Isera (TN) a circa 240 m.s.l.m. La caratteristica principale del 

terreno è la sua origine da tufo basaltico, terreno tipico della 

zona di Isera che conferisce alla varietà principe di questa zona 

(ma non solo), il Marzemino, la sua identità.  Il terreno è inoltre 

mediamente profondo e caratterizzato da una bassa percentuale 

di scheletro ma la pendenza dei terreni garantisce comunque 

una gestione dell'acqua ottimale. 

 

 

RACCOLTA La raccolta, come tutte le altre operazioni agronomiche, avviene rigorosamente a 

mano, solitamente durante l’ultima settimana di settembre. I grappoli migliori vengono selezionati 

e posti con cura in dei piccoli bins di plastica che verranno poi posti per 24 ore in una piccola cella 

frigo prima di essere lavorati 

 

IN CANTINA L’uva dopo aver passato una giornata in una piccola cella frigo viene diraspata e 

pigiata e posta a fermentare in un piccolo contenitore di acciaio dove avviene la fermentazione 

alcolica e, grazie a quotidiani rimontaggi e follature, l’estrazione del colore. Terminate le 

fermentazioni il vino viene messo ad affinare in tonneau di media tostatura di secondo passaggio 

per almeno 15 mesi a cui poi seguono un minimo di 6 mesi di affinamento in bottiglia prima della 

messa in commercio. 

 

IL VINO si presenta di colore rosso rubino intenso, al naso si viene avvolti da un 

complesso di aromi fruttati, accompagna alla perfezione i sapori tipici della cucina trentina, 

in particolare carni rosse, selvaggina e brasati. 

 

 

 

Vendemmia: 29.09.2023 

Resa/ha: 40hl/ha 

Sistema di allevamento:      

Pergola Secolare 

Alcool: 13,0 % vol. 

Quantità prodotta: 1980 bottiglie 

 

 

 

 

 


